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INSTAL·LACIONS 

– Les superfícies i els materials de les 
mateixes han de ser impermeables, no 
absorbents, de fàcil neteja i desinfecció, que 
evitin l’acumulació de brutícia. 

– La temperatura de conservació dels 

menjars preparats ha d’estar d’acord amb 
les temperatures de conservació dels 
menjars que expedeixi. 

– Sistema de manteniment en fred i ca- 

lent amb lector de temperatures per 

als menjars preparats que expedeixi. 
Ha de complir temperatures seguents: 

• Menjars refrigerats per vendre en 
menys de 24 h: màxim 8 °C 

• Menjars refrigerats per vendre en més 
de 24 h amb duració superior a 24 h: 
màxim   4 °C 

• Menjars calents: mínim 65 °C 

• Menjars congelats: mínim -18 °C 

– Els menjars han d’estar etiquetats i amb el 
numero de registre (RGS). 

– Clarament identificades en l’exterior de la 
màquina expenedora ha d’indicar nom i 
adreça de la persona o empresa 
responsable del proveïment i manteniment. 

 

 

PLANS D’AUTOCONTROL O 
PREREQUISITS 

Un cop estigui en funcionament, l’establiment ha 
de tenir al mateix local uns plans d’autocon- 
trol amb els registres corresponents: 

• Neteja i desinfecció. 

• Plagues i animals indesitjables. 

• Aigua. 

• Formació i capacitació del personal en se- 
guretat alimentària. 

• Proveïdors i traçabilitat. 

• Temperatures. 

• Al·lèrgens. 

 
Per a més informació sobre els plans d’auto- 

control o prerequisits, podeu consultar: 
http://bit.ly/autocontrols

 

 

Màquina que subministren previ pagament de menjars 
preparats. 

http://bit.ly/autocontrols


  

NORMATIVA APLICABLE 

• Reglament (CE) núm. 852/2004, de 29 d’abril, relatiu 
a la higiene dels productes alimentaris. 

• Reial decret 381/1984, de 25 de gener, pel qual 
s’aprova la Reglamentació tecnicosanitària (RTS) del 
comerç detallista d’alimentació (BOE núm. 49, de 27 
de febrer de 1984). 

• Reial decret 140/2003, de 7 de febrer de 2003, pel 
qual s’estableixen els criteris sanitaris de la qualitat de 
l’aigua per al consum humà (BOE núm. 45, de 21 de 
febrer de 2003). 

• Reial decret 486/1997, de 14 d’abril, pel qual s’esta- 
bleixen les disposicions mínimes de seguretat i salut 
als llocs de treball. 
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